CARTA

ENTRANTES
Jamon Ibérico con pan de leiia, AOVE y tomate rallado
Ensalada templada de chipirones crujientes con alioli
Ensalada templada de hongo beltza con frutos secos
Pimiento Najerano asado con papada Ibérica
Sopa de pescado a la Donostiarra

Pochas de Sangliesa a la Navarra con almejas
Txistorra Iriguibel (ganadora 2023)
Anchoas de Santona con pan de lefa y AOVE (8 unidades)
Alcachofas fritas de Tudela con Virutas de foie

Revuelto de hongo beltza

Pata de pulpo a la parrilla sobre crema de patata, AOVE y pimentdn de la Vera

Gamba roja de Huelva a la plancha (10 unidades)
Zamburinas a la parrilla (10 unidades)

Rabas de chipirdn, limén y alioli de ajos asados

CARNES Y PESCADOS

Atun Rojo Aleta Amarilla con lagrima de boniato y teriyaki

Ajoarriero al estilo Don Carlos con huevo

Pata de pulpo a la parrilla sobre crema de patata, AOVE y pimentén de la Vera
Rape a la brasa estilo orio con patatas panadera

Menudicos de cordero al estilo tradicional

Entrecot de vaca con su Guarnicién

Costillas de cordero lechal a la parrilla con ensalada y patatas fritas
Ravioli de cordero lechal de Navarra asado en su jugo
Confit de pato con Salsa de Naranja

Paloma torcaz guisada

Lingote de gorrin a baja temperatura y puré de patata

Morros y manitas de cerdo deshuesadas y crujientes con morcilla y salsa de hongo beltza
Solomillo de ternera con puré de patata y salsa Bordelesa

Chuleton a la brasa de 1 kg con patatas fritas

Guarniciones para las carnes (Entrecot, Solomillo y Chuletén):

* Ensalada de lechuga y cebolla

* Pimientos asados

POSTRES
Surtido de helados (3 bolas)

Sorbete de mojito artesano

Tejas de Tolosa, chocolate caliente y helado
Brioche caramelizado, salsa de vainilla y helado
Coulant de chocolate con crema Inglesa

Tarta de queso casera con helado

Crema de yogurt con frutas

Leche frita casera y helado

Cuajada de la Ultzama, miel y nueces

Mousse de chocolate blanco y platano
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MENU EJECUTIVO 23€
ENTRANTES

Ensalada Templada de pimiento con cogollos y anchoas Q
Ensalada Templada de Queso de Cabra, Crujiente de Cebolla y Vinagreta de Frutos Rojos 0 9
Ensalada Templada de Chipirones Crujientes con Alioli o 9 o
Arroz Caldoso con Pulpo, Langostinos y Alioli de citricos @ o o
Verdura de Temporada (alérgenos: consultar)
Sopa de Pescado a la Donostiarra e 0 9 @
Revuelto de trigueros y gambas @ o
Tagliatelle salteados con hongos g o
Plato de Cuchara del dia (alérgenos: consultar)
SEGUNDOS
- Ajoarriero al Estilo Don Carlos c
Pescado del dia (alérgenos: consultar) e
Cordero al Chilindrén @ ﬂ
Confit de pato con Salsa de Naranja @
Lingote de gorrin a baja temperatura y puré de patata 0
Menudicos de Cordero al Estilo Tradicional @ @
Callos con Tomate
Entrecot con Guarnicion (supl. 3€) 9
Pata de Pulpo a la Parrilla sobre Crema de Patata, AOVE y Pimentdn de la Vera (supl. 9€) o 0
Rape a la Brasa Estilo Orio con Patatas Panadera (supl. 11,50€) e 0
- Solomillo de ternera con puré de patata y salsa Bordelesa (supl. 13,50€) 0
POSTRE
Cuajada con Miel y Nueces 0

0000
0000

Coulant de Chocolate con Crema Inglesa G @
Ensalada de fruta natural ﬂ

Sorbete de Mojito G 3
Leche Frita caseray Helado O 69

Brioche Caramelizado con Salsa de Vainilla y Helado

Tarta de Queso casera con Helado

Crema de Yogurt y Frutas 9 0
Mousse de chocolate blanco y platano 09
Banda de manzana con helado de caramelo 0 ﬂ

Incluye pan, agua, vino, cerveza o refresco. MENU PARA TODA LA MESA 10% IVA incluido.

ALERGENOS
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Gluten Crustaceos  Huevo Pescado  Cacahuetes Soja Lécteo Frutos de Apio Mostaza ~ Granosde  woluscos  Altramuces  Dicxido de

(dscara Sésamo Aaufre

Consulte toda la informacion sobre los alérgenos en la tabla. y Sulftos

Reglamento (UE) n° 1169/2011: Todos los alimentos que ofrece este establecimiento pueden contener ingredientes alérgenos y trazas.

Tel. 948 33 00 77 @ 669 55 22 31 // infohotel@hdoncarlos.com
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